
Menüvorschläge für Ihre Familienfeier
Unsere Vorschläge sind Anregungen, gerne stellen wir auch 
ein Menü nach Ihren Vorstellungen zusammen. 
Die Menüs bieten wir ab 15 Personen

Menü 1 
Kräuterrahmsuppe mit Rauchlachsbruschetta 

Blattsalate mit leichter Kräutervinaigrette 

Rumpsteak vom Weiderind, mit gegrilltem Gemüse und
Kartoffelrösti

Hausgemachtes Beerensorbet und Mangojoghurteis
46,50 

Menü 2
Klare Rinderkraftbrühe mit gefüllten Flädle

Bunter Salatteller

Rückensteak vom Landschwein mit Pilzen in Rahmsoße,
Gemüse und Spätzle

Vanilleis mit Himbeerpüree und Sahne 39,50

Menü 3
Klare Rinderkraftbrühe mit Brätknödel und Maultäschchen

Blattsalate in leichter Kräutervinaigrette mit knusprigem
Waldburger Speck und Brotwürfeln

Wild aus dem Altdorfer Wald
Zartes geschmortes Rehschäufele mit Preiselbeeren,
Serviettenknödel und Spätzle

Lauwarmes Schokoladenküchlein mit Beerensorbet 
und Vanilleeis 46,50



Wunschmenü 
(mit 3 verschiedenen Hauptgerichten zur Wahl)

Klare Rinderkraftbrühe mit fein gefüllten Kräuterflädle

Bunter Salatteller

Rückensteak vom Landschwein mit Pilzen in Rahmsoße,
Gemüse und Spätzle
oder

Gebratene Polenta mit gegrilltem Gemüse, Pilzen 
und Bergkäse überbacken
oder

Wild aus dem Altdorfer Wald
Zartes geschmortes Rehschäufele mit Preiselbeeren, 
Serviettenknödel und Spätzle

Hausgemachtes Beerensorbet und 
dunkles Schokoladenmousse 44,50



Brunchbüfett 
Wir begrüßen Sie und Ihre Gäste mit einem Aperitif:

Rose Sekt, trocken mit fruchtigem Pfirsichlikör

Dann vom Büffet:

Brötchen, Brezeln, Zopfbrot

Regionale Schinken- und Wurstauswahl, Käse, gerauchtes Forellenfilet und 
gerauchter Lachs, Tomate-Mozarella, gegrilltes mariniertes Gemüse,

verschiedene hausgemachten Marmeladen

Müsli, Joghurt, Obst

Rührei mit/ohne Speck

Verschiedene Fruchtsäfte, Kaffee, Tee, Mineralwasser

Weißwurst mit süßem Senf und Brezeln

Als Dessert

Frisch gebackene Waffeln mit Sauerkirschen und Vanilleeis

incl. Aperitif € 44,50 (ab 15 Personen)


